SKOLENi SOMMELIERU 1.

Misto konani, datum a ¢as: Hotel U Pramen G, Na Roudné 123, Plze i

30. 3. 2015, 10.00 — 14.00 hodin

Program:

Zéaklady o vina Fstvi, p &stovani vinné révy arozd é&leni Ceské republiky.
Historie vina Fstvi v Ceské republice. Vyroba vina.

Vady a choroby vina.

Tematicky ob éd s degustaci vina.

Lektor: p. Tomas Br uha

SKOLENi SOMMELIERU IL.
Misto konani, datum a ¢€as: Hotel U Pramen G, Na Roudné 123, Plze n

13. 4. 2015, 10.00 — 14.00 hodin

Program:

Vinarské oblasti Francie, historie, ndzvoslovi.

Jednotlivé oblasti Francie: Jura a Alsasko, Champag  ne, Udoli Feky
Loiry, Burgundsko, Bordeaux, Provence a Languedoc R oussillon, Udoli
feky Rhony.

Tematicky ob éd s degustaci vina.

Lektor: p. Zlatko Mi &éka

SKOLENi SOMMELIER U 111

Misto konani, datum a ¢as: Hotel U Pramen G, Na Roudné 123,
Plzen

27. 4. 2015, 10.00 — 14.00 hodin

Program:

Vina Italie: oblasti, p éstované odr Gdy, nazvoslovi, terroir, historie,
gastronomie, klasifikace.

Piedmont, Toskansko, Veneto, Emilia — Romagna, Jizn i Italie, Kampanie.

Tematicky ob éd s degustaci vina.

Lektor: Mgr. Diana Sixtova




SKOLENI SOMMELIERU 1V.

Misto konani, datum a ¢as: Hotel U Pramen G, Na Roudné 123, Plze i

28. 5. 2015, 10.00 — 14.00 hodin

Program:

Fyziologie chuti, v tné a zakladni vlastnosti degustace vina.

Vady vina.
Podminky pro uskladn éni, archivaci a spravny servis vina.

Tematicky ob éd s degustaci vina a servisem.

Lektor: p. Ivo Dvo Fak

CENIK KURZU:

Cena jednoho kurzu pro  €leny Asociace sommelier 0 je 800,- K&
Zvyhodn éna cena p Fi koupi vSech kurz 1 je 2 400,- Ké

Gastro €leni maji jedno misto zdarma!

Maximalni po €et U éastnik i je 15 osob, pokud vykonavate aktivn & profesi sommeliera mate
Vv rezervacich p fednost.

Registrovat se m GZete na e-mailové adrese alena@merlot.cz , nebo na  tel. €isle 377 533 789.



